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parco dell’etna

Tenuta Sette Ponti
Loc. Vigna di Pallino, 52029 Castiglion Fibocchi (AR)
Tel. +39 0575 477857  Fax +39 0575 431542
tenutasetteponti@tenutasetteponti.it  www.tenutasetteponti.it

Orma
Via Bolgherese, 57022 Castagneto Carducci, (LI)
Tel: +39 0575 477857 Fax +39 0575 431542
info@ormabolgheri.it  www.ormawine.it

Poggio al Lupo
Loc. Colle di Lupo, 58051 Magliano in Toscana (GR)
Tel. +39 0575 477857  Fax +39 0575 431542
info@poggioallupowine.it  www.poggioallupowine.it 

Feudo Maccari
C. Maccari, Strada Prov. Noto-Pachino, km 13.5, 96017 Noto (SR)
Tel. +39 345 6925843 +39 0575477857
info@feudomaccari.it  www.feudomaccari.it

Contrada Santo Spirito di Passopisciaro 
Contrada Santo Spirito, Loc. Passopisciaro
95012 Castiglione di Sicilia (CT)
Tel. +39 0575 477857  Fax +39 0575 431542
info@contradasantospirito.it  www.contradasantospiritodipassopisciaro.it

Antonio Moretti Cuseri
con i figli Alberto, Amedeo, Andrea;
con la figlia Monica;
con due dei suoi cavalli da Polo.

Passioni di famiglia
Se c’è un filo conduttore nella storia 
e nelle imprese di Antonio Moretti Cuseri, 
questo è certamente il buon gusto 
e l’eleganza. Un filo che cuce, a modo suo, 
ogni attività ed ogni passione di famiglia, 
che peraltro diventano spesso cosa unica. 
Naturale, allora, che dai successi nel campo 
della moda si sia passati a quelli del vino, 
due mondi molto più vicini di quanto 
non si pensi; due delle più straordinarie 
e riuscite espressioni del made in Italy. 
E dove è la passione a fare la differenza…
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Se c’è un filo conduttore nella storia 
e nelle imprese di Antonio Moretti Cuseri, 
questo è certamente il buon gusto 
e l’eleganza. Un filo che cuce, a modo suo, 
ogni attività ed ogni passione di famiglia, 
che peraltro diventano spesso cosa unica. 
Naturale, allora, che dai successi nel campo 
della moda si sia passati a quelli del vino, 
due mondi molto più vicini di quanto 
non si pensi; due delle più straordinarie 
e riuscite espressioni del made in Italy. 
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321153_Dpl_TENUTA_SETTE_PONTI.indd   3321153_Dpl_TENUTA_SETTE_PONTI.indd   3 28/05/20   12:0228/05/20   12:02



321153_Dpl_TENUTA_SETTE_PONTI.indd   4321153_Dpl_TENUTA_SETTE_PONTI.indd   4 28/05/20   12:0228/05/20   12:02 321153_Dpl_TENUTA_SETTE_PONTI.indd   5321153_Dpl_TENUTA_SETTE_PONTI.indd   5 28/05/20   12:0228/05/20   12:02



pant 275 c

c 100 m 100 k 38

Orma

Storia
La Tenuta Sette Ponti è una delle proprietà di famiglia fin dagli anni ’50 quando il padre di Antonio, 
l’architetto Alberto Moretti Cuseri, acquista direttamente dalle principesse Margherita e Maria Cristina 
di Savoia-Aosta i primi 50 ettari. Situata nel Chianti, tra le città di Firenze e di Arezzo, prende il nome 
dal numero dei ponti che collegano le due sponde del fiume Arno tra la città etrusca ed il capoluogo 
toscano. Il primo di questi è Ponte Buriano (XIII secolo) presente addirittura nel paesaggio che fa da 
sfondo alla Gioconda di Leonardo da Vinci. Moda, vino e arte. 
Il cerchio si chiude. Alla Tenuta Sette Ponti si producono grandi vini anche se non mancano, 
in piena sintonia con le tradizioni del territorio e dell’antico sistema mezzadrile, campi coltivati 
a girasole e granoturco, oltre ad allevare la famosa Chianina, celebre per la bistecca alla fiorentina, 
maiali di Cinta Senese e cavalli da Polo. 

Vigneti
Oggi la Tenuta, dopo alcune acquisizioni operate da Antonio Moretti Cuseri all’inizio degli anni ’80 
conta oltre 300 ettari, di cui oltre 60 dimorati a vigneto. Le varietà prodotte sono i vitigni della tradizio-
ne Sangiovese e Trebbiano, oltre a piccole quantità di Canaiolo, Colorino, Malvasia, e gli internazionali 
Merlot, Cabernet Sauvignon, Cabernet Franc, Petit Verdot. I terreni variano dal tipico galestro all’argilla 
mista a scheletro e a sabbia mista a limo, testimonianza del materiale del letto del lago esistente milioni 
di anni fa e sono tutti compresi in un’altezza che va dai 270 ai 320 metri sul livello del mare. Le vigne 
sono allevate con sistemi adatti alla qualità del progetto, tanto che il sesto d’impianto raggiunge i 6.666 
ceppi per ettaro per il cordone speronato ed il guyot, e 5.555 per l’alberello. 
Il vigneto più vecchio della Tenuta Sette Ponti fu piantato da Sua Altezza Reale Amedeo di Savoia Duca 
d’Aosta, nel 1935, e chiamato “Vigna dell’Impero” per celebrare la conquista dell’Abissinia. Circa tre 
ettari terrazzati a mano e coltivati a Sangiovese e Trebbiano. 

Vini
I vini, prodotti con l’ausilio di tecnici interni e consulenti 
esterni all’azienda coordinati dal Dott. Moretti Cuseri, sono 
quanto di meglio il territorio d’elezione riesce ad esprimere: 
una grande opera della natura accompagnata dal duro lavoro 
dell’uomo e dal corso del tempo. Nascono così due Chianti 
Vigna di Pallino e Vigna di Pallino Riserva; Crognolo, 
Sangiovese affinato in botti piccole con una piccola aggiunta 
di Merlot; Oreno, il vino culto dell’azienda, esplosivo, ricco di 
struttura, energia ed eleganza, ed impreziosito dalle nuance 
del rovere nuovo, frutto di un blend di Merlot, Cabernet 
Sauvignon ed una piccola aggiunta di Petit Verdot; Vigna 
dell’Impero Sangiovese e Vigna dell’Impero Trebbiano, 
entrambi in purezza, provenienti dalla storica vigna, prodotti 
solo nelle migliori annate, in edizione limitata e con bottiglie 
numerate. Ed infine il passito Grisoglia, da uve Trebbiano e 
Malvasia lasciate ad appassire fino al giorno di San Valentino.

Nella pagina precedente, una veduta di Ponte Buriano. In questa pagina la veduta di una delle fattorie e nella 
successiva la “Vigna dell’Impero”.
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Storia
La Tenuta Sette Ponti è una delle proprietà di famiglia fin dagli anni ’50 quando il padre di Antonio, 
l’architetto Alberto Moretti Cuseri, acquista direttamente dalle principesse Margherita e Maria Cristina 
di Savoia-Aosta i primi 50 ettari. Situata nel Chianti, tra le città di Firenze e di Arezzo, prende il nome 
dal numero dei ponti che collegano le due sponde del fiume Arno tra la città etrusca ed il capoluogo 
toscano. Il primo di questi è Ponte Buriano (XIII secolo) presente addirittura nel paesaggio che fa da 
sfondo alla Gioconda di Leonardo da Vinci. Moda, vino e arte. 
Il cerchio si chiude. Alla Tenuta Sette Ponti si producono grandi vini anche se non mancano, 
in piena sintonia con le tradizioni del territorio e dell’antico sistema mezzadrile, campi coltivati 
a girasole e granoturco, oltre ad allevare la famosa Chianina, celebre per la bistecca alla fiorentina, 
maiali di Cinta Senese e cavalli da Polo. 

Vigneti
Oggi la Tenuta, dopo alcune acquisizioni operate da Antonio Moretti Cuseri all’inizio degli anni ’80 
conta oltre 300 ettari, di cui oltre 60 dimorati a vigneto. Le varietà prodotte sono i vitigni della tradizio-
ne Sangiovese e Trebbiano, oltre a piccole quantità di Canaiolo, Colorino, Malvasia, e gli internazionali 
Merlot, Cabernet Sauvignon, Cabernet Franc, Petit Verdot. I terreni variano dal tipico galestro all’argilla 
mista a scheletro e a sabbie misto a limo, testimonianza del materiale del letto del lago esistente milioni 
di anni fa e sono tutti compresi in un’altezza che va dai 270 ai 320 metri sul livello del mare. Le vigne 
sono allevate con sistemi adatti alla qualità del progetto, tanto che il sesto d’impianto raggiunge i 6.666 
ceppi per ettaro per il cordone speronato ed il guyot, e 5.555 per l’alberello. 
Il vigneto più vecchio della Tenuta Sette Ponti fu piantato da Sua Altezza Reale Amedeo di Savoia Duca 
d’Aosta, nel 1935, e chiamato “Vigna dell’Impero” per celebrare la conquista dell’Abissinia. Circa tre 
ettari terrazzati a mano e coltivati a Sangiovese e Trebbiano. 

Vini
I vini, prodotti con l’ausilio di tecnici interni e consulenti 
esterni all’azienda coordinati dal Dott. Moretti Cuseri, 
sono quanto di meglio il territorio d’elezione riesce ad 
esprimere: una grande opera della natura accompagnata 
dal duro lavoro dell’uomo e dal corso del tempo. Nascono 
così due Chianti Vigna di Pallino e Vigna di Pallino Riserva; 
Crognolo, Sangiovese affinato in botti piccole con una 
piccola aggiunta di Merlot; Oreno, il vino culto dell’azienda, 
esplosivo, ricco di struttura, energia ed eleganza, ed 
impreziosito dalle nuance del rovere nuovo, frutto di un blend 
di Merlot, Cabernet Sauvignon ed un’aggiunta di Petit Verdot; 
Vigna dell’Impero Sangiovese e Vigna dell’Impero Trebbiano, 
entrambi in purezza, provenienti dalla storica vigna, prodotti 
solo nelle migliori annate, in edizione limitata e con bottiglie 
numerate. Ed infine il passito Grisoglia, da uve Trebbiano e 
Malvasia lasciate ad appassire fino al giorno di San Valentino.

Nella pagina precedente, una veduta di Ponte Buriano. In questa pagina la veduta di una delle fattorie e nella 
successiva la “Vigna dell’Impero”.
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Vigna di Pallino

i vini.8

Il Chianti Vigna di Pallino prende il nome 
dal vignaiolo che per lunghi anni si prese 
amorevolmente cura di quelle terre, già celebrate 
in diverse mappe catastali di inizio ‘800. Dal cuore 
della Tenuta, prodotto da uve sangiovese, 
è un vino che rappresenta la continuità storica 
dell’azienda e delle tradizioni del territorio.

Denominazione
Chianti D.O.C.G.
Zona di produzione
Toscana centrale
Vitigni
Sangiovese
Esposizione
Sud-Est
Data di impianto dei vigneti
1990 - 1997
Altitudine
250 metri s.l.m.
Sistema di allevamento
Cordone speronato
Numero di ceppi per ha
6.666
Caratteristiche del terreno
Ciottoloso, ricco di galestro
Produzione per ha
65 hl
Vinificazione
Fermentazione a temperatura controllata per 
10 giorni seguita da una macerazione di 5 giorni
Maturazione
In vasche d’acciaio per 7 mesi
Affinamento in bottiglia
2 - 3 mesi
Caratteristiche
Il vino mostra un colore rosso rubino, 
mentre i profumi si dipanano 
fragranti su note floreali e fruttate. 
Succoso e di facile beva, non rinuncia mai 
a freschezza, equilibrio e piacevolezza
Temperatura di servizio
16°

Denominazione
Chianti Riserva D.O.C.G.
Zona di produzione
Toscana centrale
Vitigni
Sangiovese
Esposizione
Sud-Est
Età dei vigneti
30 anni
Altitudine
250 metri s.l.m.
Sistema di allevamento
Cordone speronato
Numero di ceppi per ha
6.666
Caratteristiche del terreno
Ciottoloso, ricco di galestro
Produzione per ha
60 hl
Vinificazione
Fermentazione e macerazione a temperatura 
controllata per 18 giorni 
Maturazione
In botti grandi per un anno
Affinamento in bottiglia
6 mesi
Caratteristiche
Dal colore rosso rubino intenso, al naso si 
esprime con note fruttate dove ben si integrano 
elementi speziati. Al gusto è morbido, profondo e 
di buon equilibrio
Temperatura di servizio
18°
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Vigna di Pallino Riserva

i vini.9

Il Chianti Vigna di Pallino prende il nome 
dal vignaiolo che per lunghi anni si prese 
amorevolmente cura di quelle terre, già celebrate 
in diverse mappe catastali di inizio ‘800. Dal cuore 
della Tenuta, prodotto da uve sangiovese, 
è un vino che rappresenta la continuità storica 
dell’azienda e delle tradizioni del territorio.

Vinificazione differente per questo Riserva, 
frutto di una rigorosa selezione delle migliori uve 
di Sangiovese della Vigna di Pallino che, 
grazie ad un attento affinamento in botte grande, 
regala il tipico Chianti famoso e riconosciuto 
in tutto il mondo.

Denominazione
Chianti Riserva D.O.C.G.
Zona di produzione
Toscana centrale
Vitigni
Sangiovese
Esposizione
Sud-Est
Età dei vigneti
30 anni
Altitudine
250 metri s.l.m.
Sistema di allevamento
Cordone speronato
Numero di ceppi per ha
6.666
Caratteristiche del terreno
Ciottoloso, ricco di galestro
Produzione per ha
60 hl
Vinificazione
Fermentazione e macerazione a temperatura 
controllata per 18 giorni 
Maturazione
In botti grandi per un anno
Affinamento in bottiglia
6 mesi
Caratteristiche
Dal colore rosso rubino intenso, al naso si 
esprime con note fruttate dove ben si integrano 
elementi speziati. Al gusto è morbido, profondo e 
di buon equilibrio
Temperatura di servizio
18°
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Crognolo

i vini.10

Il Crognolo prende il nome da un cespuglio, 
il Cornus, che cresce abbondante nella Tenuta.
Da uve Sangiovese, varietà della tradizione in 
Toscana capace di regalare vini eleganti e longevi,  
unisce la classe del vitigno alla complessità 
regalata dall’affinamento in rovere.

Denominazione
I.G.T. Toscana Rosso
Zona di produzione
Toscana centrale
Vitigni
Sangiovese con piccola aggiunta di Merlot
Esposizione
Sud
Data di impianto dei vigneti
1988 - 1993
Altitudine
250 metri s.l.m.
Sistema di allevamento
Cordone speronato
Numero di ceppi per ha
6.666
Caratteristiche del terreno
Ciottoloso, ricco di galestro
Produzione per ha
60 hl
Vinificazione
Fermentazione e macerazione a temperatura 
controllata per 20 giorni 
Maturazione
In botti piccole per 12-14 mesi
Affinamento in bottiglia
6 mesi
Caratteristiche
Il colore rubino intenso è preludio di profumi 
ampi che ricordano la ciliegia matura ed i frutti 
di bosco, ben amalgamati a note speziate 
che donano classe e complessità. 
Rotondo, decisamente armonico e vibrante al 
palato, mostra profondità e perfetta trama tannica  
Temperatura di servizio
16°

Denominazione 
I.G.T. Toscana Rosso
Zona di produzione
Toscana centrale
Vitigni
Merlot e Cabernet Sauvignon con piccola 
aggiunta di Petit Verdot 
Esposizione
Sud
Data di impianto dei vigneti 
1935 - 1997
Altitudine
250 metri s.l.m.
Sistema di allevamento
Cordone speronato
Numero di ceppi per ha
6.666
Caratteristiche del terreno
Argilloso, ricco di scheletro
Produzione per ha
50 hl
Vinificazione
Fermentazione e macerazione a temperatura 
controllata per circa 25 giorni
Maturazione
In botti piccole per circa 18 mesi
Affinamento in bottiglia
12 mesi
Caratteristiche
Di colore rubino cupo con decise sfumature 
violacee, esprime al naso incredibili sensazioni 
di pienezza e complessità con note di piccoli frutti 
rossi maturi che rincorrono sensazioni di cioccolato 
e lampi balsamici. Oreno è un vino avvolgente, 
ricchissimo di struttura ma decisamente dinamico, 
impreziosito dalle nuances di rovere nuovo e di 
interminabile lunghezza
Temperatura di servizio
16°
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Oreno

i vini.11

Il Crognolo prende il nome da un cespuglio, 
il Cornus, che cresce abbondante nella Tenuta.
Da uve Sangiovese, varietà della tradizione in 
Toscana capace di regalare vini eleganti e longevi,  
unisce la classe del vitigno alla complessità 
regalata dall’affinamento in rovere.

Oreno, che porta il nome del torrente 
che attraversa la Tenuta Sette Ponti 
e della località dove si trova la fattoria, 
è il vino culto dell’azienda. 
Frutto di un blend tra la struttura del Merlot 
e la classe del Cabernet Sauvignon, 
unite all’eleganza del Petit Verdot, esprime 
al meglio le potenzialità del territorio e la stessa 
idea di vino della famiglia Moretti Cuseri. 

Denominazione 
I.G.T. Toscana Rosso
Zona di produzione
Toscana centrale
Vitigni
Merlot e Cabernet Sauvignon con piccola 
aggiunta di Petit Verdot 
Esposizione
Sud
Data di impianto dei vigneti 
1935 - 1997
Altitudine
250 metri s.l.m.
Sistema di allevamento
Cordone speronato
Numero di ceppi per ha
6.666
Caratteristiche del terreno
Argilloso, ricco di scheletro
Produzione per ha
50 hl
Vinificazione
Fermentazione e macerazione a temperatura 
controllata per circa 25 giorni
Maturazione
In botti piccole per circa 18 mesi
Affinamento in bottiglia
12 mesi
Caratteristiche
Di colore rubino cupo con decise sfumature 
violacee, esprime al naso incredibili sensazioni 
di pienezza e complessità con note di piccoli frutti 
rossi maturi che rincorrono sensazioni di cioccolato 
e lampi balsamici. Oreno è un vino avvolgente, 
ricchissimo di struttura ma decisamente dinamico, 
impreziosito dalle nuances di rovere nuovo e di 
interminabile lunghezza
Temperatura di servizio
16°
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Vigna dell’Impero
Cru proveniente dell’omonimo vigneto piantato 
a Sangiovese nel 1935 dalla Famiglia Reale 
italiana, proprietaria originale della tenuta. 
Tre ettari terrazzati a mano che producono 
uve cariche, complesse, strutturate, ricche di 
estratto e sostanze nutritive: madre del vitigno re 
incontrastato del centro Italia e dalle indiscusse 
qualità, il Sangiovese. 

Denominazione
Valdarno di Sopra Sangiovese D.O.C.
Zona di produzione
Toscana centrale
Vitigni
Sangiovese proveniente da vigneto del 1935
Esposizione
Sud-Est
Età dei vigneti
Oltre 80 anni - piantato nel 1935
Altitudine
278 metri s.l.m.
Sistema di allevamento
Cordone speronato
Numero di ceppi per ha
4.166
Caratteristiche del terreno
Ricco di galestro
Produzione per ha
45 hl
Vinificazione
Fermentazione e macerazione a temperatura 
controllata per oltre un mese
Maturazione
In botti grandi per almeno due anni
Affinamento in bottiglia
12 mesi
Caratteristiche
Dal colore rosso rubino intenso con riflessi 
granato. Al naso esprime sentori floreali di 
violetta integrati a caratteri terziari di sottobosco. 
Al gusto si conferma equilibrato con una fine 
trama tannica, di notevole profondità  
Temperatura di servizio
18°-20°

Denominazione
I.G.T. Toscana Passito
Zona di produzione
Toscana centrale
Vitigni
Trebbiano e Malvasia
Esposizione
Sud
Età dei vigneti
10 anni 
Altitudine
250 metri s.l.m.
Sistema di allevamento
Cordone speronato
Numero di ceppi per ha
6.666
Caratteristiche del terreno
Calcareo, argilloso, 
ricco di limo con ciottolo di fiume
Produzione per ha
15 hl
Appassimento
Sulla pianta per 45 giorni con taglio dei tralci gli 
ultimi giorni di settembre
Vinificazione
Fermentazione molto lenta in caratelli da 100 litri
Maturazione
Almeno un anno in caratelli
Affinamento in bottiglia
Almeno 6 mesi in bottiglia
Caratteristiche
Giallo dorato intenso, al naso è complesso 
e intenso, le note di frutta candita sono ben 
inserite. In bocca presenta un ottimo equilibrio 
tra acidità e concentrazione zuccherina. 
Retrogusto ampio e persistente 
Temperatura di servizio
8°-9°

i vini.12

321153_Dpl_TENUTA_SETTE_PONTI.indd   12321153_Dpl_TENUTA_SETTE_PONTI.indd   12 28/05/20   12:0228/05/20   12:02

Grisoglia
Cru proveniente dell’omonimo vigneto piantato 
a Sangiovese nel 1935 dalla Famiglia Reale 
italiana, proprietaria originale della tenuta. 
Tre ettari terrazzati a mano che producono 
uve cariche, complesse, strutturate, ricche di 
estratto e sostanze nutritive: madre del vitigno re 
incontrastato del centro Italia e dalle indiscusse 
qualità, il Sangiovese. 

L’ultimo nato della tenuta è la perfetta 
conclusione per un grande pasto, per coccolare 
i sensi e condividere i piacere della tavola con 
famiglia ed amici. Tipico della tradizione toscana, 
questo vino dolce non può mancare nelle nostre 
tavole.

Denominazione
I.G.T. Toscana Passito
Zona di produzione
Toscana centrale
Vitigni
Trebbiano e Malvasia
Esposizione
Sud
Età dei vigneti
10 anni 
Altitudine
250 metri s.l.m.
Sistema di allevamento
Cordone speronato
Numero di ceppi per ha
6.666
Caratteristiche del terreno
Calcareo, argilloso, 
ricco di limo con ciottolo di fiume
Produzione per ha
15 hl
Appassimento
Sulla pianta per 45 giorni con taglio dei tralci gli 
ultimi giorni di settembre
Vinificazione
Fermentazione molto lenta in caratelli da 100 litri
Maturazione
Almeno un anno in caratelli
Affinamento in bottiglia
Almeno 6 mesi in bottiglia
Caratteristiche
Giallo dorato intenso, al naso è complesso 
e intenso, le note di frutta candita sono ben 
inserite. In bocca presenta un ottimo equilibrio 
tra acidità e concentrazione zuccherina. 
Retrogusto ampio e persistente 
Temperatura di servizio
8°-9°

i vini.13
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Olio Extravergine di Oliva

l’olio.14

Toscana, terra di vino e terra di olio. 
È con questa consapevolezza che la famiglia 
Moretti Cuseri ha deciso di produrre, in armonia 
col paesaggio e con le tradizioni del territorio, 
il suo Extravergine. 
Un olio ottenuto dalle varietà classiche 
della regione, Frantoio, Leccino, Moraiolo 
e con le più moderne tecniche agronomiche 
ed estrattive. Un occhio al passato, 
guardando al futuro. 

Denominazione
Olio Extravergine di Oliva 
Zona di produzione
Toscana centrale
Cultivar
Frantoio, Leccino e Moraiolo
Altitudine
250 metri s.l.m
Tipo di allevamento
Specializzato
Sistema di allevamento
Vaso
Tipo di raccolta
Brucatura a mano
Tipo di estrazione
Ciclo continuo
Caratteristiche
Il colore verde con caldi toni giallo dorati 
e la perfetta limpidezza fanno da cornice 
ad un olio extravergine dai profumi complessi 
che richiamano il carciofo e le erbe officinali. 
In bocca è elegante, armonico, con belle note 
amare e piccanti
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Olio Extravergine di Oliva
Toscana, terra di vino e terra di olio. 
È con questa consapevolezza che la famiglia 
Moretti Cuseri ha deciso di produrre, in armonia 
col paesaggio e con le tradizioni del territorio, 
il suo Extravergine. 
Un olio ottenuto dalle varietà classiche 
della regione, Frantoio, Leccino, Moraiolo 
e con le più moderne tecniche agronomiche 
ed estrattive. Un occhio al passato, 
guardando al futuro. 
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È a Bolgheri che Antonio Moretti Cuseri imprime la sua nuova Orma. Non è un gioco di parole, 
ma il battesimo della tenuta acquisita a Bolgheri, scegliendo un territorio di produzione vinicola 
d’eccellenza.

Bolgheri, da sempre luogo rinomato nel mondo del vino di alta qualità, si è imposta come una 
delle regioni più interessanti e più dotate dell’intero universo vinicolo grazie all’operato 
di alcuni produttori illuminati e attraverso la sperimentazione e l’uso di uvaggi “innovativi”, 
quali il Cabernet Sauvignon e il Merlot. Una particolare alchimia di clima, terreno, tradizione e cultura 
fa di Bolgheri un luogo d’eccellenza dove produrre vini importanti, raffinati e di esclusiva qualità.

La proprietà si estende per 7,5 ettari di cui 5,5 a vigneto con esposizione sud ovest ed un terreno 
profondo, composto da ciottolo e argilla - ideale nelle zone calde - e da poca sabbia. La vicinanza
del mare permette di mitigare gli eccessi climatici delle zone più interne, rinfrescando le estati 
ed addolcendo gli inverni.

I Vini
Orma è anche il nome della prima etichetta prodotta nell’omonima tenuta e nasce da Merlot (50%), 
Cabernet Sauvignon (30%) e Cabernet Franc (20%): già con la prima annata prodotta (2005) 
ha riscosso successi nazionali e internazionali. Passi di Orma, un Bolgheri Doc, la cui prima annata è 
stato frutto della grande vendemmia 2015.

Denominazione
I.G.T. Toscana Rosso
Zona di produzione
Bolgheri - Toscana
Vitigni
50% Merlot
30% Cabernet Sauvignon
20% Cabernet Franc
Esposizione
Sud-Ovest
Data di impianto dei vigneti
2000
Altitudine
20 metri s.l.m.
Sistema di allevamento
Cordone speronato
Numero di ceppi per ha
7.000
Caratteristiche del terreno
Ricco di ciottolo ed argilla con poca sabbia
Produzione per ha
55 hl
Vinificazione
Fermentazione e macerazione a temperatura 
controllata per 18 giorni 
Maturazione
In botti piccole per circa 18 mesi
Affinamento in bottiglia
12 mesi
Caratteristiche
Rosso porpora con riflessi violacei, esprime al naso 
un intenso frutto di bosco con spezie e leggeri 
sentori di tabacco. Morbido e vellutato 
nell’ingresso con spezie e frutta matura dolce
Temperatura di servizio
16°
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Orma

È a Bolgheri che Antonio Moretti Cuseri imprime la sua nuova Orma. Non è un gioco di parole, 
ma il battesimo della tenuta acquisita a Bolgheri, scegliendo un territorio di produzione vinicola 
d’eccellenza.

Bolgheri, da sempre luogo rinomato nel mondo del vino di alta qualità, si è imposta come una 
delle regioni più interessanti e più dotate dell’intero universo vinicolo grazie all’operato 
di alcuni produttori illuminati e attraverso la sperimentazione e l’uso di uvaggi “innovativi”, 
quali il Cabernet Sauvignon e il Merlot. Una particolare alchimia di clima, terreno, tradizione e cultura 
fa di Bolgheri un luogo d’eccellenza dove produrre vini importanti, raffinati e di esclusiva qualità.

La proprietà si estende per 7,5 ettari di cui 5,5 a vigneto con esposizione sud ovest ed un terreno 
profondo, composto da ciottolo e argilla - ideale nelle zone calde - e da poca sabbia. La vicinanza
del mare permette di mitigare gli eccessi climatici delle zone più interne, rinfrescando le estati 
ed addolcendo gli inverni.

I Vini
Orma è anche il nome della prima etichetta prodotta nell’omonima tenuta e nasce da Merlot (50%), 
Cabernet Sauvignon (30%) e Cabernet Franc (20%): già con la prima annata prodotta (2005) 
ha riscosso successi nazionali e internazionali. Passi di Orma, un Bolgheri Doc, la cui prima annata è 
stato frutto della grande vendemmia 2015.

Elegante e sontuoso, in grado di raccontare 
al meglio il territorio e le sue potenzialità, 
esprime al meglio l’impronta di Antonio Moretti 
Cuseri in un territorio d’eccellenza vinicola.  
Orma è un vino raffinato nella sua esuberanza, 
che fotografa alla perfezione il territorio 
di Bolgheri, salotto buono della Maremma.

Denominazione
I.G.T. Toscana Rosso
Zona di produzione
Bolgheri - Toscana
Vitigni
50% Merlot
30% Cabernet Sauvignon
20% Cabernet Franc
Esposizione
Sud-Ovest
Data di impianto dei vigneti
2000
Altitudine
30 metri s.l.m.
Sistema di allevamento
Cordone speronato
Numero di ceppi per ha
7.000
Caratteristiche del terreno
Ricco di ciottolo ed argilla con poca sabbia
Produzione per ha
55 hl
Vinificazione
Fermentazione e macerazione a temperatura 
controllata per 18 giorni 
Maturazione
In botti piccole per circa 18 mesi
Affinamento in bottiglia
12 mesi
Caratteristiche
Rosso porpora con riflessi violacei, esprime al naso 
un intenso frutto di bosco con spezie e leggeri 
sentori di tabacco. Morbido e vellutato 
nell’ingresso con spezie e frutta matura dolce
Temperatura di servizio
16°

i vini.21
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Passi di Orma

i vini.22

Denominazione
Bolgheri D.O.C.
Zona di produzione
Bolgheri - Toscana
Vitigni
40% Merlot
35% Cabernet Sauvignon
25% Cabernet Franc
Esposizione
Sud-Ovest
Età dei vigneti
15 anni
Altitudine
30 metri s.l.m.
Sistema di allevamento
Cordone speronato
Numero di ceppi per ha
7.800
Caratteristiche del terreno
Ricco di ciottolo ed argilla con poca sabbia
Produzione per ha
60 hl
Vinificazione
Fermentazione e macerazione a temperatura 
controllata per 18 giorni 
Maturazione
In botti piccole per 6 mesi
Affinamento in bottiglia
6 mesi
Caratteristiche
Rosso rubino intenso con riflessi violacei, apre 
al naso con sentori di frutta matura quali mora 
e mirtillo cui seguono elementi speziati di caffè 
tostato e liquirizia. In bocca è morbido, equilibrato 
e preciso con una giusta trama tannica
Temperatura di servizio
16°

Riflette perfettamente il terroir dal quale proviene 
dove la mineralità e l’eleganza dei terreni si 
fondono in maniera complementare con la 
potenza e la grazia dei vitigni internazionali 
che qui trovano la loro migliore espressione.
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Riflette perfettamente il terroir dal quale proviene 
dove la mineralità e l’eleganza dei terreni si 
fondono in maniera complementare con la 
potenza e la grazia dei vitigni internazionali 
che qui trovano la loro migliore espressione.
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Denominazione
I.G.T. Toscana Bianco 
Zona di produzione
Maremma Toscana
Vitigni
Vermentino 
Esposizione
Sud-Est
Età dei vigneti
10 anni
Altitudine
80 metri s.l.m.
Sistema di allevamento
Cordone speronato
Numero di ceppi per ha
3.571
Caratteristiche del terreno
Sabbioso calcareo
Produzione per ha
75 hl
Vinificazione
Fermentazione in piccoli tini di acciaio inox a 
temperatura controllata per almeno 15 giorni
Maturazione
Affinamento in bottiglia 2 mesi 
Caratteristiche
Dal colore giallo paglierino luminoso con riflessi 
verdognoli, al naso emergono note agrumate e 
floreali dove ben si inseriscono elementi minerali 
di grafite. In bocca è morbido, fresco e di gran 
equilibrio
Temperatura di servizio
8°-9°

Sempre in Toscana, nella calda Maremma dalle straordinarie potenzialità enoiche, Antonio Moretti 
Cuseri dà vita all’Azienda Agraria Poggio al Lupo, a Magliano in Toscana (Grosseto). Il panorama è 
mozzafiato: Isola del Giglio di fronte e Talamone a lato. La proprietà si estende per 45 ettari dei quali 16 
vitati a Cabernet Sauvignon, Sangiovese e Vermentino. 
Qui si producono tre vini, Vermentino, un fresco e tipico bianco della costa toscana; il classico 
Morellino di Scansano DOCG (Sangiovese) e Poggio al Lupo, un Cabernet Sauvignon IGT Toscana 
che ha già fatto parlare di sé.

321153_Dpl_TENUTA_SETTE_PONTI.indd   26321153_Dpl_TENUTA_SETTE_PONTI.indd   26 03/06/20   17:0503/06/20   17:05

Vermentino­­­­­­­

Denominazione
I.G.T. Toscana Bianco 
Zona di produzione
Maremma Toscana
Vitigni
Vermentino 
Esposizione
Sud-Est
Data di impianto dei vigneti
2013
Altitudine
80 metri s.l.m.
Sistema di allevamento
Cordone speronato
Numero di ceppi per ha
3.571
Caratteristiche del terreno
Sabbioso calcareo
Produzione per ha
75 hl
Vinificazione
Fermentazione in piccoli tini di acciaio inox a 
temperatura controllata per almeno 15 giorni
Maturazione 
In acciaio per 4-5 mesi
Affinamento in bottiglia
2 mesi
Caratteristiche
Dal colore giallo paglierino luminoso con riflessi 
verdognoli, al naso emergono note agrumate e 
floreali dove ben si inseriscono elementi minerali 
di grafite. In bocca è morbido, fresco e di gran 
equilibrio
Temperatura di servizio
8°-9°

Sempre in Toscana, nella calda Maremma dalle straordinarie potenzialità enoiche, Antonio Moretti 
Cuseri dà vita all’Azienda Agraria Poggio al Lupo, a Magliano in Toscana (Grosseto). Il panorama è 
mozzafiato: Isola del Giglio di fronte e Talamone a lato. La proprietà si estende per 45 ettari dei quali 16 
vitati a Cabernet Sauvignon, Sangiovese e Vermentino. 
Qui si producono tre vini, Vermentino, un fresco e tipico bianco della costa toscana; il classico 
Morellino di Scansano DOCG (Sangiovese) e Poggio al Lupo, un Cabernet Sauvignon IGT Toscana 
che ha già fatto parlare di sé.

i vini.27

Il Vermentino è il vitigno a bacca bianca più 
coltivato nella costa toscana, territorio 
che gli permette di esprimere al meglio 
le sue caratteristiche organolettiche. Il terreno 
ricco di sali minerali e calcare gli conferisce 
note di grande mineralità e freschezza.

321153_Dpl_TENUTA_SETTE_PONTI.indd   27321153_Dpl_TENUTA_SETTE_PONTI.indd   27 26/06/20   14:4026/06/20   14:40



Morellino di Scansano

Denominazione
I.G.T. Toscana Rosso
Zona di produzione
Maremma Toscana
Vitigni
Cabernet Sauvignon
Esposizione
Sud-Est
Età dei vigneti
8 anni
Altitudine
80 metri s.l.m.
Sistema di allevamento
Cordone speronato
Numero di ceppi per ha
6.666
Caratteristiche del terreno
Sabbioso con discreta presenza di argilla 
e scheletro
Produzione per ha
60 hl
Vinificazione
Fermentazione e macerazione a temperatura 
controllata per 25 giorni  
Maturazione
In botti piccole per 14-16 mesi
Affinamento in bottiglia
6 mesi
Caratteristiche
Il colore rosso rubino intenso è preludio di profumi 
che ricordano la marasca, le spezie e le erbe 
aromatiche. Di grande apertura ed ottima fusione, 
ha bocca serrata e fitta ma anche distesa, 
saporita e piacevolmente tannica  
Temperatura di servizio
18°

Il Morellino di Scansano prende il nome 
da una particolare varietà maremmana 
di Sangiovese e dal più importante comune, 
in provincia di Grosseto, nel quale viene prodotto. 
Morbido e fruttato, incontra sempre di più 
la simpatia di addetti ai lavori ed appassionati.

Denominazione
Morellino di Scansano D.O.C.G.
Zona di produzione
Maremma Toscana
Vitigni
Sangiovese 
Esposizione
Sud-Est
Data di impianto dei vigneti
2000
Altitudine
80 metri s.l.m.
Sistema di allevamento
Cordone speronato
Numero di ceppi per ha
6.666
Caratteristiche del terreno
Medio impasto con zone caratterizzate 
dalla presenza di una base calcarea
Produzione per ha
63 hl
Vinificazione
Fermentazione e macerazione a temperatura 
controllata per 15 giorni
Maturazione
In vasche d’acciaio per 7 mesi
Affinamento in bottiglia
2-3 mesi
Caratteristiche
Rosso rubino brillante sin da un primo sguardo, 
ha naso intensamente fruttato con lievi cenni 
di spezie dolci, seguito da un gusto tondo, 
scorrevole e intenso
Temperatura di servizio
16°

i vini.28
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Poggio al LupoMorellino di Scansano
Poggio al Lupo è un vino che esprime il territorio 
maremmano e le sue grandi potenzialità enoiche, 
che ha subito riscosso notevoli riconoscimenti. 
Dotato di suadente personalità, 
questo Cabernet Sauvignon fonde  
il carattere territoriale con quello varietale  
con estrema eleganza. 

Denominazione
I.G.T. Toscana Rosso
Zona di produzione
Maremma Toscana
Vitigni
Cabernet Sauvignon
Esposizione
Sud-Est
Data di impianto dei vigneti
2000
Altitudine
120 metri s.l.m.
Sistema di allevamento
Cordone speronato
Numero di ceppi per ha
6.666
Caratteristiche del terreno
Argilloso con scheletro
Produzione per ha
60 hl
Vinificazione
Fermentazione e macerazione a temperatura 
controllata per 25 giorni  
Maturazione
In botti piccole per 14-16 mesi
Affinamento in bottiglia
6 mesi
Caratteristiche
Il colore rosso rubino intenso è preludio di profumi 
che ricordano la marasca, le spezie e le erbe 
aromatiche. Di grande apertura ed ottima fusione, 
ha bocca serrata e fitta ma anche distesa, 
saporita e piacevolmente tannica  
Temperatura di servizio
18°

i vini.29

Il Morellino di Scansano prende il nome 
da una particolare varietà maremmana 
di Sangiovese e dal più importante comune, 
in provincia di Grosseto, nel quale viene prodotto. 
Morbido e fruttato, incontra sempre di più 
la simpatia di addetti ai lavori ed appassionati.
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Storia
La moda, il vino, l’arte. Il bello e il buono, insomma. Poteva fermarsi alla Toscana la voglia di stupire, 
il gusto di lanciare nuove sfide di Antonio Moretti Cuseri? E infatti, affascinato da un viaggio di fine 
anni ‘90 nella Val di Noto, in Sicilia orientale, decide che sarebbe stato questo il luogo ideale per una 
nuova impresa legata alla terra e ad uno dei suoi frutti più autentici: il vino. Nel 2000 cominciano 
i primi acquisti e, tumulo dopo tumulo (unità di misura siciliana pari a 1744 metri quadrati), riesce 
a mettere insieme i terreni di più di cinquanta proprietari. Nasce così una delle realtà più interessanti 
dell’isola che ha in Maccari il cuore pulsante. 

Vigneti
Oltre a 60 ettari di vigneti, molti dei quali hanno più di trent’anni e sono posti su diversi terreni e 
altezze a garanzia dell’equilibrio generale, il Feudo comprende una foresteria, alcune abitazioni, la sala 
degustazione e, naturalmente, la cantina. Tutto intorno la natura esprime il suo rigoglio ed i terreni fertili 
di terra vulcanica bianca e nera regalano arance, limoni, pomodorini di Pachino, verdure ed ortaggi, olive.
L’uva di queste parti ha un nome ed un territorio d’elezione: Nero d’Avola, allevato unicamente 
ad alberello. Vitigno di antiche tradizioni ed oggi particolarmente apprezzato, è di certo uno dei più 
interessanti di tutta la Sicilia e si caratterizza per struttura, intensità e rotondità di frutto, capacità 
di invecchiamento. Le origini risalgono ai primi insediamenti greci che portarono anche il sistema 
di allevamento ad alberello. L’alberello è una delle forme più antiche e naturali di coltivazione della vite; 
prevede un’alta densità di piante, 5.555 ceppi per ettaro, fattore decisivo per la qualità delle uve
e quindi del vino. Ideale per climi particolarmente caldi e ventilati, ha costi di gestione molto alti
in quanto richiede una cura manuale delle piante. 

Vini
Due vini mossi del territorio, Volé bianco e rosé. Due bianchi, Olli e Family and Friends, differenti 
versioni del vitigno Grillo maturato rispettivamente in acciaio ed in legno. Neré è un Nero d’Avola 
d’annata allegro e scanzonato, adatto ad ogni occasione e facile da bere che non manca di una 
suggestiva e versatile versione Rosé di Neré; Saia è un Nero d’Avola di grande carisma, dotato di un 
frutto esplosivo e grande rotondità; Family and Friends rosso, un blend di di Cabernet Sauvignon e 
Syrah. E Mahâris, uno speziato Syrah con marcato carattere siciliano e forte territorialità. Per finire non 
poteva mancare un vino dolce, Sultana, un Moscato di Noto passito.

Denominazione
I.G.P. Terre Siciliane Bianco
Zona di produzione
Sicilia - Noto
Vitigni
Grillo ed altre varietà autoctone
Esposizione
Sud
Età media dei Vigneti
10 anni
Altitudine
80 s.l.m.
Sistema di Allevamento
Alberello
Numero di ceppi per Ha
5.555
Produzione per ha
80 hl
Vinificazione
Fermentazione della frazione liquida effettuata dai 
lieviti selvaggi presenti nelle uve in contenitori di 
acciaio inox di piccole dimensioni a temperatura 
controllata< 18° C  
Maturazione
Lasciato lentamente rifermentare sempre in 
acciaio inox a bassa temperatura, per stabilizzare 
gli aromi. Infine posto in bottiglia con un leggero 
residuo di anidride carbonica naturale 
Affinamento in bottiglia
Almeno 3 mesi
Caratteristiche
Colore giallo brillante dai riflessi 
verdognoli,punteggiato di una bollicina costante 
ma piccolissima. Al naso esprime invitanti aromi 
floreali che ricordano la rosa bianca e i fiori 
d’arancio, in bocca è ben bilanciato e dotato di 
una persistente freschezza
Temperatura di servizio
8-9°
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Storia
La moda, il vino, l’arte. Il bello e il buono, insomma. Poteva fermarsi alla Toscana la voglia di stupire, 
il gusto di lanciare nuove sfide di Antonio Moretti Cuseri? E infatti, affascinato da un viaggio di fine 
anni ‘90 nella Val di Noto, in Sicilia orientale, decide che sarebbe stato questo il luogo ideale per una 
nuova impresa legata alla terra e ad uno dei suoi frutti più autentici: il vino. Nel 2000 cominciano 
i primi acquisti e, tumulo dopo tumulo (unità di misura siciliana pari a 1744 metri quadrati), riesce 
a mettere insieme i terreni di più di cinquanta proprietari. Nasce così una delle realtà più interessanti 
dell’isola che ha in Maccari il cuore pulsante. 

Vigneti
Oltre a 60 ettari di vigneti, molti dei quali hanno più di trent’anni e sono posti su diversi terreni e 
altezze a garanzia dell’equilibrio generale, il Feudo comprende una foresteria, alcune abitazioni, la sala 
degustazione e, naturalmente, la cantina. Tutto intorno la natura esprime il suo rigoglio ed i terreni fertili 
di terra vulcanica bianca e nera regalano arance, limoni, pomodorini di Pachino, verdure ed ortaggi, olive.
L’uva di queste parti ha un nome ed un territorio d’elezione: Nero d’Avola, allevato unicamente 
ad alberello. Vitigno di antiche tradizioni ed oggi particolarmente apprezzato, è di certo uno dei più 
interessanti di tutta la Sicilia e si caratterizza per struttura, intensità e rotondità di frutto, capacità 
di invecchiamento. Le origini risalgono ai primi insediamenti greci che portarono anche il sistema 
di allevamento ad alberello. L’alberello è una delle forme più antiche e naturali di coltivazione della vite; 
prevede un’alta densità di piante, 5.555 ceppi per ettaro, fattore decisivo per la qualità delle uve
e quindi del vino. Ideale per climi particolarmente caldi e ventilati, ha costi di gestione molto alti
in quanto richiede una cura manuale delle piante. 

Vini
Due vini mossi del territorio, Volé bianco e rosé. Due bianchi, Olli e Family and Friends, differenti 
versioni del vitigno Grillo maturato rispettivamente in acciaio ed in legno. Neré è un Nero d’Avola 
d’annata allegro e scanzonato, adatto ad ogni occasione e facile da bere che non manca di una 
suggestiva e versatile versione Rosé di Neré; Saia è un Nero d’Avola di grande carisma, dotato di un 
frutto esplosivo e grande rotondità; Family and Friends rosso, un blend di di Cabernet Sauvignon e 
Syrah. E Mahâris, uno speziato Syrah con marcato carattere siciliano e forte territorialità. Per finire non 
poteva mancare un vino dolce, Sultana, un Moscato di Noto passito.

Volé bianco
Un vino brioso, molto fedele alle caratteristiche 
aromatiche delle varietà siciliane a bacca bianca 
dalle quali proviene, naturalmente molto espressive 
e, pertanto, molto appaganti al momento della 
degustazione.
Perfetto come aperitivo, ma anche piacevolmente 
versatile per ogni abbinamento, magari con focacce 
farcite, pizze, formaggi freschi e salumi.

Denominazione
I.G.P. Terre Siciliane Bianco
Zona di produzione
Sicilia - Noto
Vitigni
Grillo ed altre varietà autoctone
Esposizione
Sud
Età media dei Vigneti
10 anni
Altitudine
80 s.l.m.
Sistema di Allevamento
Alberello
Numero di ceppi per Ha
5.555
Produzione per ha
80 hl
Vinificazione
Fermentazione della frazione liquida effettuata dai 
lieviti selvaggi presenti nelle uve in contenitori di 
acciaio inox di piccole dimensioni a temperatura 
controllata< 18° C  
Maturazione
Lasciato lentamente rifermentare sempre in 
acciaio inox a bassa temperatura, per stabilizzare 
gli aromi. Infine posto in bottiglia con un leggero 
residuo di anidride carbonica naturale 
Affinamento in bottiglia
Almeno 3 mesi
Caratteristiche
Colore giallo brillante dai riflessi 
verdognoli,punteggiato di una bollicina costante 
ma piccolissima. Al naso esprime invitanti aromi 
floreali che ricordano la rosa bianca e i fiori 
d’arancio, in bocca è ben bilanciato e dotato di 
una persistente freschezza
Temperatura di servizio
8-9°
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i vini.34

Volé rosé

Denominazione
Vino Rosato
Zona di Produzione
Sicilia - Noto
Vitigni
Nero D’Avola 
Esposizione
Sud
Età media dei Vigneti
10 anni
Altitudine
80 s.l.m.
Sistema di Allevamento
Alberello
Numero di ceppi per Ha
5.555
Produzione per ha
80 hl
Vinificazione
Pressatura diretta delle uve intere e 
fermentazione della frazione liquida effettuata 
dai lieviti selvaggi in contenitori di acciaio inox 
di piccole dimensioni a 16°C   
Maturazione
Lasciato lentamente rifermentare a bassa 
temperatura dai propri lieviti, infine posto in 
bottiglia con un leggero residuo di anidride 
carbonica naturale
Affinamento in bottiglia
Almeno 3 mesi
Caratteristiche
Colore rosa tenue dai riflessi brillanti, dal perlage 
fine e persistente, al naso esprime intensi aromi 
fruttati di fragola e lamponi. In bocca è dotato di 
una piacevole freschezza, con sfaccettature di 
frutta fragranti e una profondità inaspettata, per 
via dei rimandi dichiaratamente balsamici.
Temperatura di servizio
8-9°

Un vino che, col calore della sua veste color buccia 
di melagrana, asseconda la vocazione del suo 
territorio. Oltretutto, questo colore è l’emblema 
dello spirito dei nostri tempi, perché il rosa è 
attuale come attuale è la bolla. Perfetto per un 
viaggio tra i sapori del mondo, si abbina bene a 
cucine etniche e asiatiche, latine e mediterranee 
come la parmigiana di melanzane, cruditè di pesci 
e pizze rosse.
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Volè rosé
Un vino che, col calore della sua veste color buccia 
di melagrana, asseconda la vocazione del suo 
territorio. Oltretutto, questo colore è l’emblema 
dello spirito dei nostri tempi, perché il rosa è 
attuale come attuale è la bolla. Perfetto per un 
viaggio tra i sapori del mondo, si abbina bene a 
cucine etniche e asiatiche, latine e mediterranee 
come la parmigiana di melanzane, cruditè di pesci 
e pizze rosse.
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Olli

Denominazione
I.G.P. Terre Siciliane Bianco
Zona di produzione
Sicilia - Noto
Vitigni
Grillo
Esposizione
Sud 
Età dei vigneti
20 anni
Altitudine
80 metri s.l.m.
Sistema di allevamento
Alberello
Numero di ceppi per ha
5.555
Caratteristiche del terreno
Argilloso e calcareo
Produzione per ha
60 hl
Vinificazione
Fermentazione della frazione liquida parte 
in contenitori in cemento ovoidali di piccole 
dimensioni e parte in piccoli fusti di rovere 
per almento 16 giorni
Maturazione
Parte in cemento ovoidale e parte in fusti di 
rovere per almeno 6 mesi 
Affinamento in bottiglia
Almeno 6 mesi
Caratteristiche
Giallo cristallino dai riflessi dorati, al naso si apre 
con sentori agrumati, con prevalenza di pompelmo 
rosa seguiti da delicati aromi di vaniglia e cannella: 
in bocca è fresco, profondo e dotato di una 
piacevole componente minerale
Temperatura di servizio
8-9°

i vini.36

La sfida di Feudo Maccari continua, la scalata 
alla qualità assoluta del vino siciliano fa tappa 
tra i bianchi. Non uno qualsiasi, ovviamente, ma 
un grande interprete della vitienologia classica 
dell’isola, da sempre compagno fedele e versatile 
di tanti stili e altrettante denominazioni. Un Grillo 
in purezza, dunque, che ammalia per la capacità di 
parlare una lingua antica, per certi versi arcaica, in 
maniera del tutto contemporanea.     

Denominazione
Sicilia D.O.C. Grillo
Zona di produzione
Sicilia - Noto
Vitigni
Grillo
Esposizione
Nord-Sud 
Data di impianto dei vigneti
2002
Altitudine
70 metri s.l.m.
Sistema di allevamento
Alberello
Numero di ceppi per ha
5.555
Caratteristiche del terreno
Calcareo 
Produzione per ha
80 hl
Vinificazione
Fermentazione in assenza di bucce a temperatura 
controllata per almeno 15 giorni
Maturazione
In acciaio per 5 mesi
Affinamento in bottiglia
2 mesi
Caratteristiche
Vino di color giallo paglierino con belle sfumature 
dorate, rapisce al naso per intense sensazioni 
floreali, ben amalgamate ad una timbrica fruttata 
che ricorda gli agrumi e la pesca gialla, con 
qualche accenno erbaceo e di mandorla dolce. 
Pieno, ricco e profondo, ha un palato sapido ed 
equilibrato, sempre ben bilanciato sul piano della 
freschezza
Temperatura di servizio
8-9°
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Family and Friends bianco
Il Grillo è una varietà molto versatile, 
che per le sue caratteristiche si presta bene 
all’invecchiamento. Per questo il Dott. Moretti 
Cuseri decise di provare ad affinare una piccola 
parte in legno ed in cemento solo per pochi intimi, 
familiari ed amici, i quali apprezzarono molto questa 
nuova versione in purezza. Visto il successo, 
è stato deciso quindi di inserirlo nei mercati.

Olli

Denominazione
I.G.P. Terre Siciliane Bianco
Zona di produzione
Sicilia - Noto
Vitigni
Grillo
Esposizione
Sud 
Età dei vigneti
20 anni
Altitudine
80 metri s.l.m.
Sistema di allevamento
Alberello
Numero di ceppi per ha
5.555
Caratteristiche del terreno
Argilloso e calcareo
Produzione per ha
60 hl
Vinificazione
Fermentazione della frazione liquida parte 
in contenitori in cemento ovoidali di piccole 
dimensioni e parte in piccoli fusti di rovere 
per almento 16 giorni
Maturazione
Parte in cemento ovoidale e parte in fusti di 
rovere per almeno 6 mesi 
Affinamento in bottiglia
Almeno 6 mesi
Caratteristiche
Giallo cristallino dai riflessi dorati, al naso si apre 
con sentori agrumati, con prevalenza di pompelmo 
rosa seguiti da delicati aromi di vaniglia e cannella: 
in bocca è fresco, profondo e dotato di una 
piacevole componente minerale
Temperatura di servizio
8-9°

La sfida di Feudo Maccari continua, la scalata 
alla qualità assoluta del vino siciliano fa tappa 
tra i bianchi. Non uno qualsiasi, ovviamente, ma 
un grande interprete della vitienologia classica 
dell’isola, da sempre compagno fedele e versatile 
di tanti stili e altrettante denominazioni. Un Grillo 
in purezza, dunque, che ammalia per la capacità di 
parlare una lingua antica, per certi versi arcaica, in 
maniera del tutto contemporanea.     

i vini.37
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Rosé di Neré

i vini.38

Adatto alla più classica gastronomia siciliana 
a base di pesce come ad abbinamenti più arditi 
e meno tradizionali, incredibilmente versatile 
e piacevole in ogni occasione, 
anche fuori dagli orari convenzionali. 
Il Rosé, tipologia sempre più apprezzata da critica 
ed appassionati, è un vino divertente, 
per tutti e tutte le occasioni.

Denominazione
Vino Rosato
Zona di produzione
Sicilia - Noto
Vitigni
Nero d’Avola
Esposizione
Sud-Est
Data di impianto dei vigneti
2000
Altitudine
70 metri s.l.m.
Sistema di allevamento
Alberello
Numero di ceppi per ha
5.555
Caratteristiche del terreno
Calcareo sabbioso
Produzione per ha
55 hl
Vinificazione
Pressatura diretta delle uve e fermentazione della 
frazione liquida a temperatura controllata per circa 
12 giorni
Maturazione 
In acciaio per 4 mesi
Affinamento in bottiglia
1 mese
Caratteristiche
Vino di colore cerasuolo che colpisce per 
l’esplosione di profumi floreali e fruttati 
che ricordano i sapori della Sicilia; anche il palato, 
fresco e succoso, si mostra sapido e 
di leggiadra tannicità
Temperatura di servizio
8-9°

Denominazione
Sicilia D.O.C. Nero d’Avola
Zona di produzione
Sicilia - Noto
Vitigni
Nero d’Avola
Esposizione
Sud
Data di impianto dei vigneti
2000
Altitudine
80 metri s.l.m.
Sistema di allevamento
Alberello
Numero di ceppi per ha
5.555
Caratteristiche del terreno
Medio impasto tendente al calcareo
Produzione per ha
55 hl
Vinificazione
Fermentazione e macerazione a temperatura 
controllata per circa 15 giorni   
Maturazione
In acciaio per almeno 6 mesi
Affinamento in bottiglia
Almeno 3 mesi
Caratteristiche
Rubino di media tonalità, ricco al naso; vinoso e 
fruttato, intrigante e immediato, è accompagnato 
da una buona struttura. 
Temperatura di servizio
16°
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Rosé di Neré Neré

i vini.39

Adatto alla più classica gastronomia siciliana 
a base di pesce come ad abbinamenti più arditi 
e meno tradizionali, incredibilmente versatile 
e piacevole in ogni occasione, 
anche fuori dagli orari convenzionali. 
Il Rosé, tipologia sempre più apprezzata da critica 
ed appassionati, è un vino divertente, 
per tutti e tutte le occasioni.

Il Nero d’Avola, straordinaria varietà autoctona 
siciliana, vinificato in acciaio, allegro e scanzonato, 
adatto ad ogni occasione e facile da bere. Quasi 
a voler mantenere la tradizione dei contadini 
meridionali che amano bere il frutto dell’ultima 
vendemmia prima di cominciare la nuova.

Denominazione
Sicilia D.O.C. Nero d’Avola
Zona di produzione
Sicilia - Noto
Vitigni
Nero d’Avola
Esposizione
Sud
Data di impianto dei vigneti
2000
Altitudine
80 metri s.l.m.
Sistema di allevamento
Alberello
Numero di ceppi per ha
5.555
Caratteristiche del terreno
Medio impasto tendente al calcareo
Produzione per ha
55 hl
Vinificazione
Fermentazione e macerazione a temperatura 
controllata per circa 15 giorni   
Maturazione
In acciaio per almeno 6 mesi
Affinamento in bottiglia
Almeno 3 mesi
Caratteristiche
Rubino di media tonalità, ricco al naso; vinoso e 
fruttato, intrigante e immediato, è accompagnato 
da una buona struttura. 
Temperatura di servizio
16°
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Saia

i vini.40

Saia è la miglior selezione del nostro Nero 
d’Avola, vino intenso e rotondo, che prende il 
nome dai canali di irrigazione costruiti secoli fa 
dagli Arabi per raccogliere le acque piovane. 
Le tradizionali vigne ad alberello e la maturazione 
in barriques francesi ne fanno un fuoriclasse 
della categoria.

Denominazione
Sicilia D.O.C. Nero d’Avola
Zona di produzione
Sicilia - Noto
Vitigni
Nero d’Avola
Esposizione
Sud
Data di impianto dei vigneti
1978 - 2000
Altitudine
80 metri s.l.m.
Sistema di allevamento
Alberello
Numero di ceppi per ha
5.555
Caratteristiche del terreno
Calcareo
Produzione per ha
50 hl
Vinificazione
Fermentazione e macerazione a temperatura 
controllata per circa 20 giorni  
Maturazione
In botti piccole per 12-14 mesi
Affinamento in bottiglia
6 mesi
Caratteristiche
Rubino profondo e luminoso, alterna sensazioni 
di frutta matura e dolce ad eleganti cenni speziati. 
Vino esplosivo e di perfetta rotondità, sa anche 
mostrare buona freschezza e grande carisma
Temperatura di servizio
16-17°
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i vini.41

Saia è la miglior selezione del nostro Nero 
d’Avola, vino intenso e rotondo, che prende il 
nome dai canali di irrigazione costruiti secoli fa 
dagli Arabi per raccogliere le acque piovane. 
Le tradizionali vigne ad alberello e la maturazione 
in barriques francesi ne fanno un fuoriclasse 
della categoria.
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i vini.42

Denominazione
Sicilia D.O.C. Syrah
Zona di produzione
Sicilia - Noto
Vitigni
Syrah
Esposizione
Sud, Sud-Est
Data di impianto dei vigneti
1978 - 2000
Altitudine
80 metri s.l.m.
Sistema di allevamento
Alberello
Numero di ceppi per ha
5.555
Caratteristiche del terreno
Calcareo
Produzione per ha
40 hl
Vinificazione
Fermentazione e macerazione a temperatura 
controllata per circa 25 giorni    
Maturazione
In botti piccole per 14-16 mesi
Affinamento in bottiglia
6 mesi
Caratteristiche
Di colore rosso rubino con riflessi porpora mentre 
al naso esprime note balsamiche e speziate di 
pepe e cannella. Sensazioni che tornano anche 
al palato, rotondo e dai tannini vellutati, sul finale 
compaiono note di caffè, china e piccoli tocchi 
fumè che lo rendono piacevole e indimenticabile.   
Temperatura di servizio
18°

Family and Friends rosso
Cabernet Sauvignon e Syrah provenienti da vigne 
ad alberello più che ventennali e divenute ormai 
autoctone. Qui il clima caldo e temperato del 
Mediterraneo meridionale, insieme alle correnti 
d’aria marine, hanno contribuito alla crescita e alla 
maturazione di queste viti, conferendogli aromi 
caratteristici ed identitari.

Denominazione
I.G.P. Terre Siciliane Rosso 
Zona di Produzione
Sicilia - Noto
Vitigni
70% Cabernet Sauvignon, 30% Syrah
Esposizione
Sud, Sud-est
Età dei Vigneti
 20-30 anni
Altitudine
80 s.l.m.
Sistema di Allevamento
Alberello
Numero di ceppi per ettaro
5.555 
Caratteristiche del terreno
Calcareo
Produzione per ha
50 HL
Vinificazione
Fermentazione e macerazione a temperatura 
controllata per 18 giorni  
Maturazione
In botti piccole per 16 mesi
Affinamento in Bottiglia
6 mesi
Caratteristiche
Rosso rubino intenso, al naso presenta 
note fruttate, speziate e tostate. In bocca è 
strutturato e potente, con tannini presenti, 
ma delicati ed una buona persistenza.
Temperatura di servizio
18°
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Mahâris

i vini.43

Il Mahâris, che prende il nome dalla torre 
d’avvistamento che gli Arabi usavano per scrutare 
il mare, è il vino che simboleggia l’incontro
tra stili e culture differenti.
È un Syrah influenzato dal calore mediterraneo 
dell’isola, che gli conferisce una perfetta 
maturazione, e dai terreni calcarei che gli donano 
un’eleganza fruttata e minerale. 

Denominazione
Sicilia D.O.C. Syrah
Zona di produzione
Sicilia - Noto
Vitigni
Syrah
Esposizione
Sud, Sud-Est
Data di impianto dei vigneti
1978 - 2000
Altitudine
80 metri s.l.m.
Sistema di allevamento
Alberello
Numero di ceppi per ha
5.555
Caratteristiche del terreno
Calcareo
Produzione per ha
40 hl
Vinificazione
Fermentazione e macerazione a temperatura 
controllata per circa 25 giorni    
Maturazione
In botti piccole per 14-16 mesi
Affinamento in bottiglia
6 mesi
Caratteristiche
Di colore rosso rubino con riflessi porpora mentre 
al naso esprime note balsamiche e speziate di 
pepe e cannella. Sensazioni che tornano anche 
al palato, rotondo e dai tannini vellutati, sul finale 
compaiono note di caffè, china e piccoli tocchi 
fumè che lo rendono piacevole e indimenticabile.   
Temperatura di servizio
18°

Family and Friends rosso
Cabernet Sauvignon e Syrah provenienti da vigne 
ad alberello più che ventennali e divenute ormai 
autoctone. Qui il clima caldo e temperato del 
Mediterraneo meridionale, insieme alle correnti 
d’aria marine, hanno contribuito alla crescita e alla 
maturazione di queste viti, conferendogli aromi 
caratteristici ed identitari.
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Sultana

i vini.44

Denominazione
Olio Extravergine di Oliva 
Zona di Produzione
Sicilia - Noto
Cultivar
Moresca e Nocellara
Altitudine
30 - 70 metri s.l.m
Tipo di allevamento
Promiscuo e specializzato
Sistema di allevamento
Ombrello
Tipo di raccolta
Brucatura a mano
Tipo di estrazione
Ciclo continuo
Caratteristiche
Verde con riflessi gialli al colore, esprime al naso 
uno spettro variegato di sensazioni che vanno 
da fresche note erbacee a più ricchi toni 
di pomodori maturi. 
Coerente ed equilibrato nelle sensazioni amare 
e piccanti, chiude con piacevoli ricordi di origano 
ed erbe di campo

Non può mancare un grande vino dolce in 
una cantina che intenda preservare le migliori 
tradizioni enologiche siciliane. E soprattutto 
non può mancare un vino che esalti il carattere 
di un’uva magica, in perfetta simbiosi con 
l’isola come il moscato. Un vino che ammalia, 
dunque, e che ricorda il barocco di Noto per 
l’impostazione ricca, di grande impatto, ma allo 
stesso tempo equilibrata e raffinata.

Denominazione
I.G.P. Terre Siciliane Moscato Passito 
Zona di produzione
Sicilia - Noto
Vitigni
Moscato
Esposizione
Nord-Sud
Data di impianto dei vigneti
2002
Altitudine
70 metri s.l.m.
Sistema di allevamento
Alberello
Numero di ceppi per ha
5.555
Caratteristiche del terreno
Calcareo 
Produzione per ha
25 hl
Vinificazione
Fermentazione a temperatura controllata in 
assenza di bucce per circa 14 giorni 
Maturazione
in acciaio
Caratteristiche
Ricorda i colori, i profumi ed i sapori del 
Mediterraneo. Il cromatismo dorato è preludio 
di profumi voluttuosi e complessi, dai datteri 
all’uva sultanina, fino a cenni di scorza d’agrume 
candita e nuance iodate, quasi marine. In bocca 
è dolce ma disteso, ricco eppure armonioso, 
fine e goloso, di profonda tessitura gustativa
Temperatura di servizio
8-9°

321153_Dpl_TENUTA_SETTE_PONTI.indd   44321153_Dpl_TENUTA_SETTE_PONTI.indd   44 28/05/20   12:0528/05/20   12:05

Olio Extravergine di Oliva

l’olio.45

L’olivo è coltivato in Sicilia da migliaia di anni, 
accompagnato e rispettato da tutte le grandi 
civiltà che si sono susseguite nell’isola: 
Siculi, Cartaginesi, Fenici, Greci, Romani, Arabi, 
Normanni, Spagnoli e Francesi. 
Antecedente persino al Ficodindia, 
altro simbolo colturale dell’isola, rivive in tutto 
il suo splendore nei terreni di Feudo Maccari, 
capaci di regalare, grazie al lavoro dell’uomo, 
questo splendido Extravergine. 

Denominazione
Olio Extravergine di Oliva 
Zona di Produzione
Sicilia - Noto
Cultivar
Moresca e Nocellara
Altitudine
30 - 70 metri s.l.m
Tipo di allevamento
Promiscuo e specializzato
Sistema di allevamento
Ombrello
Tipo di raccolta
Brucatura a mano
Tipo di estrazione
Ciclo continuo
Caratteristiche
Verde con riflessi gialli al colore, esprime al naso 
uno spettro variegato di sensazioni che vanno 
da fresche note erbacee a più ricchi toni 
di pomodori maturi. 
Coerente ed equilibrato nelle sensazioni amare 
e piccanti, chiude con piacevoli ricordi di origano 
ed erbe di campo

Non può mancare un grande vino dolce in 
una cantina che intenda preservare le migliori 
tradizioni enologiche siciliane. E soprattutto 
non può mancare un vino che esalti il carattere 
di un’uva magica, in perfetta simbiosi con 
l’isola come il moscato. Un vino che ammalia, 
dunque, e che ricorda il barocco di Noto per 
l’impostazione ricca, di grande impatto, ma allo 
stesso tempo equilibrata e raffinata.
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Contrada Santo Spirito 
di Passopisciaro

Fonte inesauribile di idee ed iniziative, 
personalità dinamica e dallo spirito vul-
cano, il Dott. Moretti Cuseri non poteva 
trovare miglior territorio per esprimersi 
che nell’Etna.

E’ nell’isola del fuoco, come la definì 
Dante riferendosi a questa zona vulca-
nica, che troviamo alcuni dei vigneti più 
vecchi coltivati in Italia, addirittura più che 

centenari ed ancora a piede franco. E qui, l’alberello arrampicato su tutto il monte con l’aiuto 
delle nere terrazze di pietra lavica, trova da secoli la sua ambientazione ideale.

I 20 ettari della proprietà Contrada Santo Spirito di Passopisciaro si trovano sui 700 metri slm 
e sono coltivati con i vitigni autoctoni dell’Etna: Nerello Mascalese per il rosso, Carricante e 
Minnella per il bianco. A rendere davvero grandi le nostre uve, concorrono alcuni fattori fon-
damentali: i terreni di origine vulcanica, a volte ciottolosi e ghiaiosi, a volte sabbiosi o meglio 
cinerei, le grandi escursioni termiche, che arrivano anche a 25/30 gradi tra il giorno e la notte, 
la ventilazione ed infine l’età delle viti, circa un ettaro e mezzo pre fillossera. 

La suddetta Passopisciaro è una delle zone più vocate di tutto l’Etna, situata precisamente 
nel versante settentrionale, ed è una frazione di Castiglione di Sicilia, in provincia di Catania, 
che fa parte del circuito di uno dei borghi più belli d’Italia.

L’incredibile posizione delle vigne quindi, non solo influisce sulla qualità, ma esteticamente 
regala anche uno scenario unico e suggestivo: di fronte si ammira il vulcano, a volte inneva-
to, a volte eruttante e sempre di estrema potenza; alle spalle l’incantevole baia di Taormina,  
antica culla culturale ed uno dei maggiori centri turistici internazionali della Sicilia che richiama 
per il suo paesaggio naturale, le bellezze marine ed i suoi monumenti storici.

Storia, natura e geologia abbracciano le nostre vigne, tutte disposte ad alberello e coltivate 
in armonia con la natura che le circonda, nel rispetto della tradizione e del territorio che le ha 
accolte oltre 2000 anni fa. Raccolta manuale, resa bassa per ettaro ed il marchio unico della 
montagna, unite alla sapienza del team specializzato, ci permettono la produzione di due 
tipicità indiscutibili: Animardente Etna Rosso Doc ed Animalucente Etna Bianco Doc. Vini 
intensi, ricchi di essenze e di aromi, di note minerali ed eteree che ricordano la cenere della 
lava che illumina lo scenario.
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Animalucente
Un vino delicato e morbido, come lo scorrere 
della lava luminosa, ma anche forte e 
inarrestabile come la vita che la genera. 

Denimonazione
Etna Bianco D.O.C.
Zona di Produzione
Sicilia - Contrada Santo Spirito di Passopisciaro
Vitigni
Carricante con piccola aggiunta di Minnella
Esposizione
Nord-Est 
Età dei Vigneti
70 anni
Altitudine
700 s.l.m.
Sistema di allevamento
Alberello
Sesto d’impianto
1.25x1.25 mt
Caratteristiche del suolo
Terreno ciottoloso su colate laviche
Produzione per ha
40 hl
Vinificazione
Criomacerazione prefermentativa  
e successiva fermentazione alcolica  
in acciaio
Maturazione 
In acciaio per 6 mesi
Affinamento in bottiglia
3 mesi
Caratteristiche
Colore giallo paglierino, che richiama al naso  
frutta a polpa bianca matura e floreali gialli di 
mimosa e zagara. In bocca è secco, armonico  
e di piacevole acidità.
Temperatura di Servizio 
10°

i vini.48

Denimonazione
Etna Rosso D.O.C.
Zona di Produzione
Sicilia - Contrada Santo Spirito di Passopisciaro
Vitigni
Nerello Mascalese
Esposizione
Nord-Est 
Età dei Vigneti
70 anni
Altitudine
700 s.l.m.
Sistema di allevamento
Alberello
Sesto d’impianto
1.25x1.25 mt
Caratteristiche del suolo
Terreno ciottoloso su colate laviche
Produzione per ha
40 hl
Vinificazione
Fermentazione e macerazione in acciaio a 
temperatura controllata per 15 gg con frequenti 
rimontaggi
Maturazione 
In botti grandi per 18 mesi
Affinamento in bottiglia
6-8 mesi
Caratteristiche
Colore rubino scarico. Olfatto ricco e opulento, 
con richiami floreali di viola, seguiti da note in 
confettura di ciliegie e more, poi humus e fungo, 
toni mentolati, spezie e tabacco scuro. In bocca si 
conferma caldo, solido nella struttura, ma fresco e 
rigoroso nella massa tannica. Lungo nella persistenza.
Temperatura di Servizio 
16°
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Animardente
L’anima del vulcano silente, inaspettata, 
incandescente, dà vita ad un’attività perenne,  
il nome del nostro vino. 
Una forza della natura incontenibile e seducente, 
espressione di un terroir singolare. 

Un vino delicato e morbido, come lo scorrere 
della lava luminosa, ma anche forte e 
inarrestabile come la vita che la genera. 

i vini.49

Denimonazione
Etna Rosso D.O.C.
Zona di Produzione
Sicilia - Contrada Santo Spirito di Passopisciaro
Vitigni
Nerello Mascalese
Esposizione
Nord-Est 
Età dei Vigneti
70 anni
Altitudine
700 s.l.m.
Sistema di allevamento
Alberello
Sesto d’impianto
1.25x1.25 mt
Caratteristiche del suolo
Terreno ciottoloso su colate laviche
Produzione per ha
40 hl
Vinificazione
Fermentazione e macerazione in acciaio a 
temperatura controllata per 15 gg con frequenti 
rimontaggi
Maturazione 
In botti grandi per 18 mesi
Affinamento in bottiglia
6-8 mesi
Caratteristiche
Colore rubino scarico. Olfatto ricco e opulento, 
con richiami floreali di viola, seguiti da note in 
confettura di ciliegie e more, poi humus e fungo, 
toni mentolati, spezie e tabacco scuro. In bocca si 
conferma caldo, solido nella struttura, ma fresco e 
rigoroso nella massa tannica. Lungo nella persistenza.
Temperatura di Servizio 
16°
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